better
taste

Gericht 1

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Cordon Bleu* vom
Gefliigel, gefiillt mit
Schinken und Kase (e,
g1,1,4,10), dazu
Salzkartoffeln und
Rahmsauce

Gefliigelfleischballchen
(g1,1,3) mit
Bratensauce

(c,gl,s,2,4,5) und

Eierknopfle (g1,e), dazu

Karottensalat (DGE)

(c,gl,s,2,4,5)

Gericht 2

Vegetarisch

Woche: KW 31

Freitag

Dessert

Waldfruchtdessert (4,6)

(DGE)

Gemiise (DGE)

koffeinhaltig 26  mit StiBungsmittel 4  Mandeln und Mandelerzeugnisse

unter Verwendung von Alkohol 93  mit Geschmacksverstarker 3 Haselniisse und Haselnusserzeugnisse
chininhaltig 25  mit Antioxidationsmittel 2 Walnusse und Walnusserzeugnisse

mit Milcheiwei 19  mit Konservierungsstoff 1  Cashewniisse und Cashewnusserzeugnisse
mit Phosphat 16  Putenfleisch Erzeugnis P Pecanniisse und Pecanusserzeugnisse
geschwarzt 15  Rindfleisch Erzeugnis R  Paraniisse und Paranusserzeugnisse
gewachst 14  Schweinefleisch Erzeugnis S  Pistazien und Pistazienerzeugnisse
geschwefelt 13 Hahnchenfleisch Erzeugnis H  Macadamia- oder Queenslandniisse

mit Farbstoff 12 Weichtiere und -erzeugnisse N und -erzeugnisse

kann bei UberméaBigen Verzehr Lupine und -erzeugnisse m  Milch und -erzeugnisse

abflihrend wirken 11 Schwefeldioxid und Sulfide in einer Soja und -erzeugnisse

enthalt eine Phenylalaninquelle 10  Konzentration von mehr als 10mg/kg Erdnisse und -erzeugnisse

mit Zuckerarten und StiBungsmitteln 9  oder 10/mg/l, als SO2 angegeben | Fisch und -erzeugnisse

mit Zuckerarten und StiBungsmittel 8  Sesamsamen und -erzeugnisse Kk Eier und -erzeugnisse

mit einer Zuckerart und StiBungsmitteln 7  Senf und -erzeugnisse j  Krebstiere und -erzeugnisse

mit einer Zuckerart und StiBungsmittel 6  Sellerie und -erzeugnisse i Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse
mit StiBungsmitteln 5  Schalenfriichte und -erzeugnisse h  Weizen und Weizenerzeugnisse

‘., Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo entsprechen dem "DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in
ole | Tageseinrichtungen fiir Kinder" und dem "DGE-Qualitatsstandard fir die Schulverpflegung" und wurden von der Deutschen
Gesellschaft fir Ernahrung e.V. (DGE) als eine Menilinie zertifiziert.
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Dinkel und Dinkelerzeugnisse
Kamut und Kamuterzeugnisse
Roggen und Roggenerzeugnisse
Gerste und Gersteerzeugnisse
Hafer und Hafererzeugnisse
Hybridstamme

genetisch verandert
Kunststoffiiberzug nicht zum Verzehr geeignet
unter Verwendung von Sahne
unter Verwendung von Milch

mit Eiklar

mit Molkenpulver

mit Milchpulver

mit Stérke

mit Pflanzeneiweil

aus Fleischteilen zusammengesetzt
Frosch
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Better Taste Food und Service GmbH
LUNCH & MORE

Osterholzallee 76/1

71636 Ludwigsburg

Produktionsstatte
KammererstraBBe 43-49

71636 Ludwigsburg

Tel. +49 7141 13390-21

Fax +49 7141 13390-99
lunchandmore@better-taste.de
www.better-lunch.de

Aktueller Hinweis:
Aufgrund der wirtschaftdichen Lage,
der Lieferketten und der bekannten

Marksituation, kann es sehr kur=fristig zu

Lieferengpéssen kommen.
Wir bitten um Ihr Werstandnis,




